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Doble Superior Abuhardillada …………………570,00€  

Doble Superior con Mirador ……………..….…594,00€  
  
Doble Superior con Terraza ……………………600,00€  

Habitación Suite Mirador o Abuhardillada ……659,00€  

Habitación Suite Terraza o Superior ..….….…698,00€  

Habitación Suite Alpino ..……………….………735,00€  

Precio Pack para dos personas (IVA incluido) 
  

Pack Nochebuena  

1 Noche de Alojamiento 

Cena de Nochebuena 

Desayuno Gourmet 
  



  

Doble Superior Abuhardillada …………………750,00€  

Doble Superior con Mirador ………………...…774,00€  
  
Doble Superior con Terraza ……………………780,00€  

Habitación Suite Mirador o Abuhardillada ……839,00€  

Habitación Suite Terraza o Superior ..……..….878,00€  

Habitación Suite Alpino …………………………915,00€  

Precio Pack para dos personas (IVA incluido) 
  

Pack Nochebuena + Navidad 

1 Noche de Alojamiento 

Cena de Nochebuena & Comida Navidad 

Desayuno Gourmet 
  



  

Doble Superior Abuhardillada …………………920,00€  

Doble Superior con Mirador ………….……..…965,00€  
  
Doble Superior con Terraza ……………………974,00€  

Habitación Suite Mirador o Abuhardillada ….1.090,00€  

Habitación Suite Terraza o Superior ..….…..1.163,00€  

Habitación Suite Alpino ………………………1.234,00€  

Precio Pack para dos personas (IVA incluido) 
  

Pack Nochebuena + Navidad 

2 Noches de Alojamiento 

Cena de Nochebuena & Comida Navidad 

Desayuno Gourmet 
  



  

Doble Superior Abuhardillada ……………..…..690,00€ 

Doble Superior con Mirador ……………………714,00€ 

Doble Superior con Terraza ……………………717,00€ 

Habitación Suite Mirador o Abuhardillada ……779,00€ 

Habitación Suite Terraza o Superior ..….…..…818,00€ 

Habitación Suite Alpino ……….………….….…856,00€ 

Precio Pack para dos personas (IVA incluido) 

Nochevieja  

1 Noche de Alojamiento 

Cena de Nochevieja 

Desayuno Gourmet 

  



  

Doble Superior Abuhardillada ……………..…..870,00€ 

Doble Superior con Mirador ……………………894,00€ 

Doble Superior con Terraza ……………………897,00€ 

Habitación Suite Mirador o Abuhardillada ……959,00€ 

Habitación Suite Terraza o Superior ..….……..998,00€ 

Habitación Suite Alpino ……….………………1.036,00€ 

Precio Pack para dos personas (IVA incluido) 

Nochevieja + Año Nuevo 

1 Noche de Alojamiento 

Cena de Nochevieja & Comida Año Nuevo 

Desayuno Gourmet 

  



  

Doble Superior Abuhardillada ……………….1.040,00€ 

Doble Superior con Mirador ………………….1.085,00€ 

Doble Superior con Terraza ………………….1.095,00€ 

Habitación Suite Mirador o Abuhardillada ….1.210,00€ 

Habitación Suite Terraza o Superior …….….1.283,00€ 

Habitación Suite Alpino ……….………………1.355,00€ 

Precio Pack para dos personas (IVA incluido) 

Nochevieja + Año Nuevo  

2 Noches de Alojamiento 

Cena de Nochevieja & Comida de Año Nuevo 

Desayuno Gourmet 

  



Conocemos y disfrutamos la Sierra de Madrid desde hace años. Por ello, en todos los emprendimientos de Box Art el cuidado 
con el medio ambiente es absoluto. Una idea que nos ha llevado a tomar decisiones como instalar sistemas de geotermia, 
diseñar nuestras instalaciones considerando y respetando al máximo la vegetación natural de los espacios que ocupamos.

DETALLES



PORTFOLIO

Nuestro restaurante CEDRO es un espacio Gastronómico fresco, tradicional, con toque afrancesado y mucho sabor de la Sierra de Madrid.
(Abierto de Martes a Domingo)  



Menú Cena Nochebuena 2026

190,00€ por persona 

Aperitivos 
Jamón Ibérico de Bellota con Gel de Tomate 

Vieira, Salsa Holandesa de Café y Huevas de Trucha Ahumadas 
Croqueta de Boletus y Tartar de Quisquilla de Huelva 

Entrante 
Crema Templada de Hinojo, Remolacha y Berberechos 

Para Continuar 
Merluza del Cantábrico en Salsa Verde con Navajas y Chimichurri                

Sorbete de Naranja Sanguina al Cava 
Solomillo de Ternera, Foie, Humo y Uvas 

Postre 
Piña Asada al Ron con Helado de Maracuyá y Coco 

Café e Infusión 
Dulces Navideños 

Bodega 
Grandin Grande Reserve Brut Rosé (Champagne) 

Gaba do Xil o Barreiro (Godello) 
Chateau Villa Bel-Air (Burdeos) 

Floralis Moscatel Oro (Moscatel)



Menú Navidad 2026
Snaks fríos 

Bombón Crujiente de Salmorejo Estilo Cajún 
Ceviche de Sardina con Crema de Garbanzos y Aire de Leche de Tigre 

Rollito de Atún Rojo de Almadraba, Guacamole y Crema Agria 
Snacks Calientes 

Buñuelo Líquido de Cocido Madrileño  
Croqueta Cremosa de Sepia de Palamós 

Para Continuar 
Crema de Beurre Blanc, Estofados de Setas y Lámina de Ibérico 

Bogavante Mahonesa de Jeréz y Papa Aliñá 
Arroz Cremoso de Gallina en Pepitoria 

Taco de Salmón Asado y Salsa Grenoblesa 
Picaña de Wagyu, Crema de Patata “Noissette” y Perlas de Miel 

Pad Thai de Albóndigas de Rabo en Tempura 
Postres 

Sorbete de Naranja Sanguina, Arándanos y Hierbabuena 
Tarta Brulée de Queso de la Sierra con Pera Asada 

Dulces Navideños 
Bebida y Café no Incluidos 90,00€ por persona 



Menú Cena Nochevieja 2026
Aperitivos 

Jamón Ibérico de Bellota, Grissini y Polvorón de Aceite de Oliva    Milhojas 
Caramelizado de Foie, Manzana y Anguila Ahumada con       Pan de 

Especias 
Cremoso de Coliflor, Gamba Blanca y Caviar 

Entrante 
Crema de Nécoras, Bogavante y Verduritas 

Para Continuar 
Lubina Salvaje,  Ajoblanco y Mandarina                                      Sorbete 

de Lima, Kéfir y Limón 
Cochinillo Cochifrito con su Propio Jugo y Crema de Chirivías 

Postre 
Copa de Chocolate, Turrón y Frutos Rojos 

Cotillón  
Dulces Navideños 

Bodega 
Bauget-Jouette Brut Carte Blanch (Champagne) 
Oremus Mandolas Vega Sicilia (Tojak, Hungría)  

Remelluri Reserva (Rioja) 
Oporto Romariz Fine Tawny (Oporto) 250,00€ por persona 



Menú Año Nuevo 2027

90,00€ por persona 

Snacks Frios 
Bombón Crujiente de Salmorejo Estilo Cajún 

Ceviche de Sardina con Crema de Garbanzos y Aire de Leche de Tigre 
Rollito de Atún Rojo de Almadraba, Guacamole y Crema Agria 

Snacks Calientes 
Buñuelo Líquido de Cocido Madrileño  

Croqueta Cremosa de Sepia de Palamós 
Para Continuar 

Crema de Beurre Blanc, Estofados de Setas y Lámina de Ibérico 
Bogavante, Mahonesa de Jeréz y Papa Aliñá 

Arroz Cremoso de Gallina en Pepitoria 
Taco de Salmón Asado y Salsa Grenoblesa 

Picaña de Wagyu, Crema de Patata “Noissette” y Perlas de Miel 
Pad Thai de Albóndigas de Rabo en Tempura 

Postres 
Sorbete de Naranja Sanguina, Arándanos y Hierbabuena 

Tarta Brulée de Queso de la Sierra con Pera Asada 
Dulces Navideños 

Bebida y Café no Incluidos 



PORTFOLIO



Disfruta de una estancia romántica es simplemente perfecto.



Las vistas, el entorno, la calidad de las habitaciones, el spa, la piscina, 
nuestra gastronomía, y la lista podría continuar.



Zonas comunes donde disfrutar de un cóctel, de un 
vino o de las vistas. 

DETALLES



Espacios donde poder refugiarse entre arte, libros, música, cine y café. 

DETALLES



– Si cancelas o modificas la reserva hasta 15 días antes de la fecha de llegada, el establecimiento no efectuará cargos. 
  
– Si cancelas o modificas la reserva hasta 7 días antes de la fecha de llegada, el establecimiento cargará el 30% de toda la estancia. 
  
– Si cancelas o modificas la reserva fuera de plazo o no te presentas, el establecimiento cargará la estancia completa.

Box Art Hotel Alpino 
Restaurante CEDRO 
Avd. Madrid 58 Bis 
Navacerrada 28491 Madrid 
TE 914 535 052 - 648 552 671 
info.alpino@boxarthotel.com

POLÍTICA DE CANCELACIONES
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